
PERSÖNLICHE EINLADUNG › 4. UND 5. JUNI 2024 › KLOSTER-EBERBACH

EUROVENT KÄLTE KOLLOQUIUM 2024
Verlässliche Kältesysteme für die Kühlkette!

"FROM FARM TO SUPERMARKET"

Wir freuen uns, Sie zum EUROVENT KÄLTE KOLLOQUIUM 2024 einzuladen, einer zweitägigen 
Veranstaltung, die sich dem Thema zuverlässige Kältesysteme auf dem Weg der Lebensmittel 
Kühlkette „vom Bauernhof zum Supermarkt" widmet.

JETZT ANMELDEN

Veranstalter 	 Medienpartner 	

Mit Teilnahme von 	

https://www.eurovent-certification.com/de/eurovent-kalte-kolloquium-2024


TAG 1 › 4. JUNI 2024 (KOLLOQUIUM)

TAG 2 › 5. JUNI 2024 (EXKURSION)
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Bus-Transfer der Teilnehmer vom Hotel * 
zum Kloster Eberbach

Bus-Transfer der Teilnehmer vom Kloster 
Eberbach nach Wiesbaden-Erbenheim

Weinverkostung

Mittagspause mit Snacks

Mittagspause mit Snacks

Bus-Transfer nach Raunheim bei Frankfurt

Kaffeepause mit Snacks

Ende des Kolloquiums

Bus-Transfer der Teilnehmer vom Kloster 
Eberbach zum Hotel *

Eintreffen der Teilnehmer bei Kaffee und Snack

Zustieg der Teilnehmer vom Hotel *

Weiterfahrt nach Wiesbaden-Erbenheim

Fachgespräch mit Abendessen

15:00 h

16:00 h

Bus-Transfer der Teilnehmer zum Hotel *  
und Kloster Eberbach

Ende der Exkursion

Begrüßung, Moderation & Einführung
> Gerhard Frei, COOLPLAN Ingenieurbüro
> Maxiline Tamko, EUROVENT Certification
> Roland Handschuh, REFPLAN Ingenieurbüro

Besichtigung des Green Farming –  
Supermarktes mit Fischfarm

> Markt, R744 Kältetechnik, Fischfarm

Komponente: Wärmeabfuhr im Logistikkühllager
> Michael Rabenstein, Evapco Europe GmbH **

Besichtigung des Logistiklagers
> Lager, R717 Kältetechnik

Vorstellung der Eurovent Zertifizierungs-
Programme: “From Farm to Supermarket”

> Tim Kröger, Eurovent Certita Certification SAS

Komponente: Zertifizierung und Vergleich 
lamellierter Wärmeübertrager

> Stefano Filippini, LU-VE S.p.A.***

Supermarkt: Smart Store Konzept und der Weg 
zum emissionsfreien Supermarkt

> Jörg Saar, Danfoss GmbH

Supermarkt: Im Kreislauf kühlen mit  
Water-Loop-Kühlmöbeln

> Daniel Vöhringer, EPTA Deutschland GmbH

Zertifizierung: Prüfung und Zertifizierung 
von Kälteanlagen und Kältetechnischen 
Komponenten

> Peter Schnepf, TÜV SÜD Industrie Service GmbH

Farm: Kältesystemvergleich (R744 / R290) von 
Langezeit-Obstlagerräumen

> �Micha Kluge, Kratschmayer Kälte-Klima-Lüftung 
GmbH

Transportkühlung: Nachhaltige Transportkühlung 
mit natürlichen Kältemitteln (R1270 / R744)

> �Dr.-Ing. Jürgen Süß, ECOOLTEC Grosskopf GmbH

Supermarkt: Planung, Ausschreibung und 
Betrieb von R744 Green-Building-Konzepten

> �Tobias Frey, Manfred Rössling, REWE Deutscher 
Supermarkt AG & Co. KGaA

Diskussionsrunde
> �Moderatoren, Vortragende, Teilnehmer

"FROM FARM TO SUPERMARKET"

	 *	� Hotel: Mercure Wiesbaden, Novotel Mainz. Das Eurovent Zimmerkontingent in den Partnerhotels ist limitiert und auf den 06.05.2024 begrenzt. Ihre Anmeldebestätigung und der Hotel-Buchungscode 
werden Ihnen nach Ihrer Online-Anmeldung in einer separaten E-Mail zugesandt. Die Unterkünfte in der Umgebung des Veranstaltungsortes sind stark ausgelastet. Buchen Sie bitte schnellstmöglich!

	 **	trägt im Namen der Mitglieder der Eurovent-Arbeitsgruppe Cooling Tower (CT) vor.
	***	trägt im Namen der Mitglieder der Eurovent-Arbeitsgruppe Heat Exchanger (HE) vor.

EUROVENT KÄLTE KOLLOQUIUM 2024
Verlässliche Kältesysteme für die Kühlkette!


